
Kulinarisches  
P r o g r a m m

2 0 2 6

1 2 5  J A H R E
W ir fe iern . . .



Im Jahr 2026 feiert das Hotel & Restaurant Dresel 
125-jähriges Jubiläum. 

Aus diesem Anlass erwartet Sie  
ein ganzes Jahr voller kulinarischer  

Veranstaltungen und Highlights.

Als ganz besonderes Geschenk haben wir uns  
ein Jubiläums-Spezial für Sie ausgedacht:  
Wer an 12 Events im neuen Jahr teilnimmt,  
erhält eine besondere Einladung zu einem  

Menü-Abend Anfang 2027 inklusive Übernachtung.

So geht’s: Sie erhalten ab dem ersten Event, 
an dem Sie teilnehmen, eine Karte, auf der wir  

die Teilnahme bestätigen. Alle Events, die für dieses 
Angebot gelten, werden im Jahreskalender  

mit folgendem Symbol markiert: 
 

Begleiten Sie uns durch ein abwechslungsreiches, 
genussvolles und kreatives Jahr. 

  
Ihre Familie Goldau, Marita Isken  

und das gesamte Dresel Team

W ir fe iern . . .

# w e c e l e b r a t e i t



W Ö C H E N T L I C H

J E D E N  F R E I T A G  M I T T A G  V O N  1 2 – 1 4  U H R
Business-Lunch
2-Gang-Menü – Vorspeise und Hauptgang 
( jahreszeitlich angepasst) 

25,00 € inkl. Wasser

Außer an Feier tagen

a b  0 1|2 6

K E N N E N S I E  SC HON U N SE R  
J A H R E SZ E I T E N M E N Ü ? 

Wer fen  S i e  do c h  ger ne  m al  e i nen  B l i c k  
i n  u n s ere  S p e i s e k a r t e .



Bet r iebsfer ien

vom 27.12.2025  
bis 06.01.2026 –  

ab 07.01.2026 17 Uhr  
wieder geöf fnet

2 4 .  J a n u a r  2 0 2 6 

Fr iedel  Hiersenköt ter

J A N U A R

F E B R U A R

Unsere  

Spezial ität  

ab Mit te Januar: 

Knuspr ige Bauernente  

frisch aus dem Ofen

ausgebucht

ausgebucht

ausgebucht

Übernachtungs-

spezial :

Doppel z immer zum 

Valent ins t ags-Deal 

125,00 €  

ink l .  Sek t-Frühs tück

0 1 .  F e b r u a r  2 0 2 6 

Unser heiß begehr ter  Winterbr unch

0 8 .  F e b r u a r  2 0 2 6 

Unser heiß begehr ter  Winterbr unch
Nutzen Sie hier noch schnell Ihre Chance und  
sichern sich einen gemütlichen Platz.

1 4 .  F e b r u a r  2 0 2 6 
Valent instag-5-Gang-Menü
Genießen Sie den Tag der Liebe 
bei einem Candle-Light-Dinner in 
unseren romantisch dekorierten 
Restaurants. Überraschen Sie 
Ihre/n Liebste/n mit einem kulina-
r ischen Erlebnis. Begleitet wird der 
Abend am Klavier und Flügel ( je nach 
Raum) von unserem Stamm-Pianisten Werner Melzig.
88,00 € inkl .  beglei tender Get ränke

T a t z e i t  2 1 .  F e b r u a r  2 0 2 6 

Kr imi-Dinner „Der Tod hei rate t  mit…“
Sie möchten gerne beim nächsten Krimi-Dinner 
dabei sein? Den neuen Termin veröf fentlichen wir 
schnellstmöglich auf unserer Homepage. 



M Ä R Z
2 0 .  M ä r z  2 0 2 6  |  1 8 : 3 0 – c a .  2 2 : 0 0  U h r 

Cock ta i l-Seminar  
Mi xen leicht  gemacht – mit  K laus Wur m

Entdecken Sie die Kunst der schnellen, einfachen 
und unglaublich leckeren Dr inks.

Shaken, St irren, Probieren – Klaus Wurm, Inhaber 
der Märkischen Spezialitäten Brennerei, zeigt Ihnen, 
wie Sie im Handumdrehen echte Lieblingscocktails 
zaubern. Natürlich mit fr ischen Zutaten und mit 
alkoholfreien Var ianten. Seien Sie dabei und werden 
Sie zum Barkeeper Ihres Freundeskreises.

89,00 € inkl .  Cock ta i l s  
sow ie F inger food- & Snackbuf fe t 

K o m m u n i o n  o d e r 
K o n f i r m a t i o n 
Reserv ieren Sie bit te 
rechtzeit ig Ihren Tisch 
oder Raum für diesen 
wicht igen Tag im Leben 
Ihres Kindes.  
Wir beraten Sie gerne.

Bald ist  Mut ter tag  (10. Mai)!Al so schnel l  e inen T isch zu unserem Mut ter t agsmenü  reser v ieren. 



begrenzte Teilnehmerzahl

0 3 .  A p r i l  2 0 2 6 

K ar f rei tag
Wir halten eine zusätzliche Fischkarte für Sie bereit.

0 5 .  u n d  0 6 .  A p r i l  2 0 2 6  
O s t e r s o n n t a g / O s t e r m o n t a g 

Oster lunch-Buf fe t  |  11:30 –14:30 Uhr
Buf fe t preis  58,50 € pro Person
Abends á la carte

11 .  A p r i l  2 0 2 6 
Kunst-Workshop  
mit der Hagener Künstler in Isabel Bernat
Weitere Infos folgen

3 0 .  A p r i l  2 0 2 6 

Rendez vous im Fr ühjahr –  
Ein kulinarischer Abend der Sinne   
Lassen Sie den Alltag hinter sich und 
lassen Sie sich von uns verwöhnen!  
Ob romantisch zu Zweit, im Kreise von 
Freunden oder Familie – dieser Abend 
bietet die perfekte Gelegenheit, das 
Leben und die Schönheit des Frühlings 
zu feiern. 
Jubi läums-Preis  125,00 € 
f ür 2 Personen inkl .  beglei tender Get ränke

A P R I L

4-Gang-Menü

mit mus ikal ischer 

Begle i tung am 

P iano 



S p a r g e l z e i t 
Was wäre der Frühling ohne Spargel?  
Je nach Wetterlage können Sie bereits ab Mitte April 
mit dem ersten frisch gestochenen Spargel rechnen.  
Wir beziehen das königliche Gemüse seit Jahrzehnten 
vom Hof Derksen in Emmerich/Niederrhein.  
Im letzten Jahr haben wir diesen besucht, und es war 
faszinierend, die Abläufe hautnah zu erleben – von 
den zarten Spargelspitzen auf dem Feld bis hin zur 
Ernte und dem Schälen.

Wir erinnern uns noch gut an die Zeiten, als unsere 
Senior-Chefin Isa Isken Unmengen an Spargel von 
Hand geschält hat. Heute übernimmt das eine  
Maschine, aber die Liebe und Sorgfalt, die in jedem 
Biss steckt, bleibt unverändert!

1 Spargelger icht in der Spargelsaison



M A I
0 1 .  M a i  2 0 2 6 

F r i s c h e  M a i s c h o l l e  –  „ F i n k e n w e r d e r  A r t “

Es geht fast nichts über eine leckere Maischolle. 
Außer eine Zweite.

1 0 .  M a i  2 0 2 6  –  M u t t e r t a g 

Mu t t e r t a g s m e nü

Muttertagsmenü und á la carte. 
Schnell sein lohnt sich!

Psss t…

Hier wird noch was geplant, aber wir sind noch nicht 
ganz fer t ig. Wir bit ten um ein wenig Geduld.  
Schauen Sie doch gerne immer mal auf unserer 
Homepage oder den Sozialen Medien vorbei, damit 
Sie immer up-to-date sind.  
Eins ist sicher: Das wollen Sie nicht verpassen!

H o c h z e i t e n  i m  D r e s e l 
Es ist schon lange kein Geheimnis, dass wir, das 
Dresel-Team, ausgewiesene Fachleute auf dem 
Gebiet sind. Ob klein und fein, groß und pompös 
oder entspannt und locker. Polterhochzeit, Traum-
hochzeit, Af ter Wedding Party, freie Trauung, 
Gett ing Ready – wir machen Ihre Wünsche möglich!

3-Gang-  
Menü



J U N I

# w e c e l e b r a t e i t

1 9 .  J u n i  2 0 2 6 
Gin-Workshop mit  K laus Wur m 

Wenn Sie sich auch so leidenschaf tlich in den 
Gin des Lebens verliebt haben, dann sind Sie bei 
uns genau r icht ig. Klaus Wurm lässt Sie gerne an 
seiner Leidenschaf t und großen Wissen um den Gin 
teilhaben und ermöglicht Ihnen, Ihren eigenen Gin 
selbst herzustellen. Als eine der meistprämierten 
Gin-Brennereien Deutschlands nimmt er das Thema 
Gin ernst und weiß, wovon er spr icht.  
Wer mitreden will, sollte daher nicht zögern!

0 3 .  J u n i  2 0 2 6 

BBQ-Night 

Weil ihn so viele von Ihnen vermisst haben, lassen wir in 
unserem Jubiläumsjahr den BBQ-Abend wieder aufleben. 
Wir schmeißen den Grill an und bereiten verschiedenste 
BBQ-Leckereien vor, begleitet von erfrischenden Salaten 
und Beilagen. Etwas Süßes zum Abschluss wird natürlich 
auch nicht fehlen.

62,00 € pro Person inkl .  Aper i t i f
Hinweis:  A m nächsten Tag i s t  Feier tag. 



J U L I
I m  S o m m e r  f ü r  S i e  d a ! 
A u c h  i n  d e n  S o m m e r m o n a t e n  s i n d  w i r  z u 
u n s e r e n  g e w o h n t e n  Ö f f n u n g s z e i t e n  f ü r  S i e 
d a .  W i r  h a b e n  k e in e  B e t r i e b s f e r i e n!

E S  W E I H N A C H T E T  S C H O N ? !

Unglaublich. Der Sommer zeigt sich von seiner 
schönsten Seite und da soll man an Weihnachten 
denken? Warum nicht? Für Ihre Weihnachtsfeier 
sollten Sie jetzt anfangen, zu planen. Egal, ob 
mit der eigenen kleinen Abteilung oder der ganz 
großen Firma.

„ S p r i t z  u p  y o u r  l i v e “ 

Acht  „Spr i t z-Aper i t i fe“  
auf Eis  im „Baum“ ser v ier t  59,00 €

F o l g e n d e  A p e r i t i f e  s i n d  i n b e g r i f f e n : 
A p e r o l  Sp r i t z ,  L i m o n c e l l o  Sp r i t z , 
B r o m b e e r- R o s m ar in -S e c c o,  L i l l e t  W i l d  B e r r y, 
Z i t r o n e n g r a s - I n g w e r-S e c c o  u n d  H u g o .

G e r i c h t  d e s  M o n a t s :  h e i ß  b e g e h r t 

Auch im Sommer.  Unser mit  Cognac am T isch 
f lambier tes  P fef fer f i le t

I n  d i e s e m  M o n a t  z u m  S o n d e r p r e i s  v o n  
43,0 0  €  (2 0 0 g r)  u n d  5 4 ,0 0  €  (3 0 0 g r) .



S c h m e c k t  n a c h  
S o m m e r ! 
Raus in die Natur, die Sonne 
genießen und das Leben im 
Freien. Einen fr ischen jungen  
Sommerwein auf unserer Terrasse tr inken und  
sich mit leichten Speisen verwöhnen lassen.

A U G U S T
Liebl ings- 

Hochzeitsmonat

Wir freuen uns  

auf zauberhafte Brautpaare  

und deren Gäste,  

um unvergessliche  

Momente  

zu erschaffen.

G A N S  G A N Z  L E C K E R

Knusprig gebraten, gefüllt und saftig lecker. 
Hätten Sie gerne Brust oder Keule? Dazu reichen 
wir Klöße mit Bröselbutter, Rotkohl, gefüllte Brat-
äpfel, karamellisierte Maronen,… na – läuft Ihnen 
schon das Wasser im Mund zusammen? 

Ab Ende Oktober beginnt unsere Gänsezeit –  
reservieren Sie rechtzeitig einen der beliebten 
Plätze in unseren Restaurants.



S E P T E M B E R
0 3 .  S e p t e m b e r  2 0 2 6 

Z u r  E i n s c h u l u n g  –  m i t t a g s  g e ö f f n e t

Jetzt wird es erstmals ernst für die Kleinen. Der erste 
Schultag steht bevor, und die ganze Familie f iebert 
diesem Ereignis entgegen. Da darf ein Essen im Dresel 
als großes Finale nicht fehlen. Seien Sie schnell. Die 
ersten Plätze/Räume sind bereits vergeben.

Für alle Erstklässler gibt es ein kleines Präsent 
vom Haus.

G A N Z J Ä H R I G …

können Sie unsere, über die Stadtgrenzen hinaus 
beliebten Salat-Dressings und Rahmsauce mitneh-
men. Wir bitten um Vorbestellung 2 Tage vorher.

Dresel-Sahnesauce & Himbeervinaigrette
0,5l - 6,00 € | 1l - 11,00 €

französische Rahmsauce
1l - 15,00 €

O K T O B E R
0 9 .  O k t o b e r  2 0 2 6  

Rendez vous im Herbst  –  T r üf felmenü

1 8 .  O k t o b e r  2 0 2 6 

Herbstbr unch
Der Herbst zeigt sich allmählich von seiner rauen 
Seite, und es ist wieder Zeit für einen gemütlichen 
Herbstbrunch.



G a n s  u n d  W i l d 
Mhmmmm… wie es duf tet, wenn man das Haus  
betr it t. Kein Wunder, denn im Ofen schmurgeln 
schon wieder die leckeren Gänse, und unsere  
Speisekar te hält auch einige köstliche Wild- 
spezialitäten für Sie bereit.

Reservieren Sie zeitnah und lassen Sie sich  
von uns verwöhnen.

N O V E M B E R

G A N Z E  G A N S  F Ü R  4  P E R S O N E N

Um Ihnen eine optimal knusprige Gans servieren  
zu dürfen, bitten wir um Vorbestellung mindestens 
3 Tage vorher. 

Wir tranchieren und servieren in unseren 
„Hubertus Stuben“.

3 0 .  O k t o b e r  u n d  0 8 .  N o v e m b e r  2 0 2 6

a b  1 8 : 3 0  b i s  2 1 : 3 0  U h r

6 6 , 0 0  €  p r o  P e r s o n

D r e s e l  i m  S t .  M a r t i n - F i e b e r

G ä n s e b u f f e t



 

2 4 .  D e z e m b e r  2 0 2 6 

g e s c h l o s s e n

2 5 .  D e z e m b e r  2 0 2 6 
1. Weihnachtsfeiertag ab 11:30 bis 15:00 Uhr
Festliches Weihnachtsbuf fet  
mit kalt-warmen Spezialitäten.
Abends geschlossen

2 6 .  D e z e m b e r  2 0 2 6 
2. Weihnachtsfeiertag ab 11:30 bis 15:00 Uhr
Festliches Weihnachtsbuf fet  
mit kalt-warmen Spezialitäten.
Abends á la carte

D E Z E M B E R

W E I H N A C H T E N  I M  D R E S E L

Wenn Sie jetzt erst an eine Reservierung denken, 
sind Sie leider viel zu spät. In der Regel sind wir ab 
dem Sommer für die Feiertage ausgebucht. 

Bitte melden Sie sich für eine Reservierung so 
frühzeitig wie möglich. Sollte dies dann doch zu 
spät sein, so setzen wir Sie auf die Warteliste.

Betr iebsfer ien27.12.2026 
bis 05.01.2027



 

„Die Magie des Gebens“ ist das Herzstück der  
Weihnachtszeit und verbindet Generationen –  
vom staunenden Blick der Kinder bis zum  
warmen Lächeln der (Groß-)Eltern. 

Dazwischen entstehen Gesten, die mehr sagen  
als Worte. Denn nicht die Größe des Päckchens 
zählt, sondern das Gefühl, gesehen zu werden –  
über Jahre, Lebensphasen und Familien- 
geschichten hinweg. 

So wandert die Wärme weiter – von jung zu alt,  
von alt zu jung und wird zum Stoff, aus dem  
Erinnerungen sind. 

Feiern wir die Magie des Schenkens! 

Wir wünschen Ihnen Festtage voller Magie,  
Besinnlichkeit und gemeinsamer Momente.



 
        

F R E U D E  S C H E N K E N

It’s not the same without you – Gemeinsame Zeit 
verschenken mit unserem Dresel-Gutschein.  
Für besondere Momente, humorvolle, gesellige und 
genussvolle Stunden. 

Nutzen Sie unseren Dresel-Gutschein-Service und 
bestellen Sie noch rechtzeitig vor dem Fest Ihren  
ganz persönlichen Geschenkgutschein. 

Kommen Sie gerne einfach während unserer 
Öffnungszeiten vorbei und wir erstellen Ihnen  
den Gutschein.

Ebenfalls bieten wir Ihnen die Möglichkeit, den  
Gutschein direkt zu Ihnen nach Hause zu senden  
(zzgl. 3,00 € Versandkostenpauschale). 

Ein Versand per E-Mail ist leider nicht möglich.

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung!  
Gerne per E-Mail an: info@hotel-dresel.de

Übrigens: Wir können Ihnen auch Karten für jede 
Veranstaltung im Dresel ausstellen – schauen Sie doch 
einfach mal unter Aktuelles auf unserer Homepage.

DRESEL-GUTSCHEIN



 
        

F O L G E N  S I E  
U N S  S C H O N ?
Auf Instagram und Facebook  
posten wir regelmäßige Storys und Beiträge.

O N L I N E  T I S C H
R E S E R V I E R U N G
Schnell ,  unkompl i z ier t  und jederzeit  
mögl ich!

Haben Sie schon die Online Tisch-
reservierung über unsere Homepage 
ausprobiert? Um  Ihnen den best-
möglichen Service bieten zu können, 
nehmen wir Tischreservierungen 
bevorzugt online entgegen. Dort 
können Sie ganz einfach Ihren Wunschtermin aus-
wählen – und selbstverständlich auch Tischwünsche 
oder besondere Hinweise angeben.

Folgende Events gelten für das Spezial: 
Friedel, Krimi-Dinner, Valentinstag, Winterbrunch, 
Cocktail-Seminar, Osterlunch, Rendezvous im Frühjahr, 
ein Spargelgericht in der Spargelsaison, Maischolle, 
Muttertagsmenü, BBQ-Night, Gin-Workshop, 
Aperol Spritz Baum, Pfefferfilet, Jahreszeitenmenü, 
Rendezvous im Herbst, Herbstbrunch, ganze Gans, 
Gänsebuffet.



HO T E L  &  R E S T AU R A N T  DR E S E L
Rummenohler Straße 31 · 58091 Hagen
Tel. 02337/482710 · Fax 02337/482710-150
www.hotel-dresel.de · info@hotel-dresel.de

Unsere Küchen-Öffnungszeiten
Montag, Mittwoch, Donnerstag	 17.00 Uhr – 21.30 Uhr
Freitag – Sonntag	 12.00 Uhr – 14.00 Uhr
	 17.00 Uhr – 21.30 Uhr
Die Endzeiten gelten als „last-order“-Küchenbestellung.  
Unsere Restaurants schließen um 22.30 Uhr.




