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125 JAHRE

Vulinavisches

Programm




Im Jahr 2026 feiert das Hotel & Restaurant Dresel
125-jahriges Jubildum.

Aus diesem Anlass erwartet Sie
ein ganzes Jahr voller kulinarischer
Veranstaltungen und Highlights.

Als ganz besonderes Geschenk haben wir uns
ein Jubilaums-Spezial fiir Sie ausgedacht:
Wer an 12 Events im neuen Jahr teilnimmt,
erhdlt eine besondere Einladung zu einem

Menii-Abend Anfang 2027 inklusive Ubernachtung.

So geht’s: Sie erhalten ab dem ersten Event,
an dem Sie teilnehmen, eine Karte, auf der wir
die Teilnahme bestatigen. Alle Events, die fiir dieses
Angebot gelten, werden im Jahreskalender
mit folgendem Symbol markiert: ﬁz_f;&

Begleiten Sie uns durch ein abwechslungsreiches,
genussvolles und kreatives Jahr.

Ihre Familie Goldau, Marita Isken
und das gesamte Dresel Team




ab 01|26

Business-Lunch
2-Gang-Menii - Vorspeise und Hauptgang
(jahreszeitlich angepasst)

25,00 € inkl. Wasser

AuBer an Feiertagen

Werfen Sie doch gerne mal einen Blick
in unsere Speisekarte.




Sp?nag‘:;é\ual'- Betriebsferien
ab M‘tte ue\'nen
Knusprige vom 27.12.2025

bis 06.01.2026 —
ab 07.01.2026 17 Uhr
wieder gedffnet

Friedel Hiersenkotter

Unser heiR begehrter Winterbrunch

Unser heiR begehrter Winterbrunch
Nutzen Sie hier noch schnell Ihre Chance und
sichern sich einen gemiitlichen Platz.

%

Valentinstag-5-Gang-Menii

ungs
GenieRen Sie den Tag der Liebe ﬁbetna::‘ita\
bei einem Candle-Light-Dinner in se‘\)zimmef um
unseren romantisch dekorierten DopP t-‘nstags’oea
Restaurants. Uberraschen Sie Vale® "
ghstuc

Ihre/n Liebste/n mit einem kulina- inkl. sekt-Fr
rischen Erlebnis. Begleitet wird der

Abend am Klavier und Fliigel (je nach

Raum) von unserem Stamm-Pianisten Werner Melzig.
88,00 € inkl. begleitender Getrdanke

Krimi-Dinner ,Der Tod heiratet mit...”
Sie mochten gerne beim ndachsten Krimi-Dinner
dabei sein? Den neuen Termin verdffentlichen wir
schnellstmdglich auf unserer Homepage.



20. Mirz 2026 | 18:30-ca. 22:00 Uhr
Cocktail-Seminar
Mixen leicht gemacht - mit Klaus Wurm

Entdecken Sie die Kunst der schnellen, einfachen
und unglaublich leckeren Drinks.

Shaken, Stirren, Probieren — Klaus Wurm, Inhaber
der Markischen Spezialitdten Brennerei, zeigt Ihnen,
wie Sie im Handumdrehen echte Lieblingscocktails
zaubern. Natiirlich mit frischen Zutaten und mit
alkoholfreien Varianten. Seien Sie dabei und werden
Sie zum Barkeeper Ihres Freundeskreises.

89,00 € inkl. Cocktails
sowie Fingerfood- & Snackbuffet

. - ﬁ)ﬁﬁf Batd 15,

Reservieren Sie bitte ¥ iy 8
rechtzeitig Ihren Tisch sa== & £3
oder Raum fiir diesen /
wichtigen Tag im Leben

Ihres Kindes.

Wir beraten Sie gerne.




Karfreitag
Wir halten eine zusatzliche Fischkarte fiir Sie bereit.

Osterlunch-Buffet | 11:30-14:30 Uhr
Buffetpreis 58,50 € pro Person
Abends & la carte

Kunst-Workshop
mit der Hagener Kiinstlerin Isabel Bernat
Weitere Infos folgen

Rendezvous im Friihjahr -
Ein kulinarischer Abend der Sinne
Lassen Sie den Alltag hinter sich und

lassen Sie sich von uns verwéhnen! A_GanQ'Me“ﬁ
0b romantisch zu Zweit, im Kreise von .‘kaﬁsche\’
Freunden oder Familie — dieser Abend | M musﬂu“g
bietet die perfekte Gelegenheit, das eg\ziano
Leben und die Schonheit des Friihlings

zu feiern.

Jubildums-Preis 125,00 €
fiir 2 Personen inkl. begleitender Getranke



Was ware der Friihling ohne Spargel?

Je nach Wetterlage konnen Sie bereits ab Mitte April
mit dem ersten frisch gestochenen Spargel rechnen.
Wir beziehen das konigliche Gemiise seit Jahrzehnten
vom Hof Derksen in Emmerich/Niederrhein.

Im letzten Jahr haben wir diesen besucht, und es war
faszinierend, die Abldufe hautnah zu erleben — von
den zarten Spargelspitzen auf dem Feld bis hin zur
Ernte und dem Schalen.

Wir erinnern uns noch gut an die Zeiten, als unsere
Senior-Chefin Isa Isken Unmengen an Spargel von
Hand geschdlt hat. Heute iibernimmt das eine
Maschine, aber die Liebe und Sorgfalt, die in jedem
Biss steckt, bleibt unverdndert!




01. Mai 2026
Frische Maischolle - ,Finkenwerder Art”

Es geht fast nichts {iber eine leckere Maischolle.
Auller eine Zweite.

10. Mai 2026 - Muttertag
Muttertagsmenii

Muttertagsmenii und & la carte.
Schnell sein lohnt sich!

Pssst...

Hier wird noch was geplant, aber wir sind noch nicht
ganz fertig. Wir bitten um ein wenig Geduld.
Schauen Sie doch gerne immer mal auf unserer
Homepage oder den Sozialen Medien vorbei, damit
Sie immer up-to-date sind.

Eins ist sicher: Das wollen Sie nicht verpassen!

Es ist schon lange kein Geheimnis, dass wir, das

Dresel-Team, ausgewiesene Fachleute auf dem

Gebiet sind. Ob klein und fein, groR und pompds

oder entspannt und locker. Polterhochzeit, Traum-

hochzeit, After Wedding Party, freie Trauung,

Getting Ready — wir machen Ihre Wiinsche mdglich!
s
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BBQ-Night

Weil ihn so viele von Ihnen vermisst haben, lassen wir in
unserem Jubildaumsjahr den BBQ-Abend wieder aufleben.
Wir schmeiRen den Grill an und bereiten verschiedenste
BBQ-Leckereien vor, begleitet von erfrischenden Salaten
und Beilagen. Etwas SiiBes zum Abschluss wird natiirlich
auch nicht fehlen.

62,00 € pro Person inkl. Aperitif
Hinweis: Am ndchsten Tag ist Feiertag.
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Gin-Workshop mit Klaus Wurm@f}

Wenn Sie sich auch so leidenschaftlich in den

Gin des Lebens verliebt haben, dann sind Sie bei
uns genau richtig. Klaus Wurm ldsst Sie gerne an
seiner Leidenschaft und groRen Wissen um den Gin
teilhaben und ermdglicht Ihnen, Ihren eigenen Gin
selbst herzustellen. Als eine der meistpramierten
Gin-Brennereien Deutschlands nimmt er das Thema
Gin ernst und weilR, wovon er spricht.

Wer mitreden will, sollte daher nicht zogern!

#wecelebrateit



Im Sommer fiir Sie da!

Auch in den Sommermonaten sind wir zu
unseren gewohnten Offnungszeiten fiir Sie
da. Wir haben keine Betriebsferien!

LSpritz uf) your live'”
\1’5*%}4‘ Acht ,Spritz-Aperitife”
auf Eis im ,Baum” serviert 59,00 €

Folgende Aperitife sind inbegriffen:

Aperol Spritz, Limoncello Spritz,
Brombeer-Rosmarin-Secco, Lillet Wild Berry,
Zitronengras-Ingwer-Secco und Hugo.

Gericht des Monats: heill begehrt

{!\ﬁ% Auch im Sommer. Unser mit Cognac am Tisch
flambiertes Pfefferfilet

In diesem Monat zum Sonderpreis von
43,00 € (200gr) und 54,00 € (300gr).

Unglaublich. Der Sommer zeigt sich von seiner
schonsten Seite und da soll man an Weihnachten
denken? Warum nicht? Fiir Ihre Weihnachtsfeier
sollten Sie jetzt anfangen, zu planen. Egal, ob
mit der eigenen kleinen Abteilung oder der ganz
groRen Firma.



L‘eb\lng

Hoc hze“s‘“ ons
ns
Wir freue?
A U G‘ U S T - zaube hafte Brauwaa

a Gaste

Schmeckt nach und dere? Jliche
Sommer! um ““Verge:te

me
Raus in die Natur, die Sonne Mo ffen.
zu erschd

genieRen und das Leben im
Freien. Einen frischen jungen
Sommerwein auf unserer Terrasse trinken und
sich mit leichten Speisen verwdhnen lassen.

GANS GANZ LECKER

Knusprig gebraten, gefiillt und saftig lecker.
Hatten Sie gerne Brust oder Keule? Dazu reichen
wir Kl6Re mit Broselbutter, Rotkohl, gefiillte Brat-
apfel, karamellisierte Maronen,... na — lauft Ihnen
schon das Wasser im Mund zusammen?

Ab Ende Oktober beginnt unsere Gansezeit -
reservieren Sie rechtzeitig einen der beliebten
Platze in unseren Restaurants.




SEPTEMBER
03 September 2026,

GANZJAHRIG...

konnen Sie unsere, iiber die Stadtgrenzen hinaus
beliebten Salat-Dressings und Rahmsauce mitneh-
men. Wir bitten um Vorbestellung 2 Tage vorher.

Dresel-Sahnesauce & Himbeervinaigrette
0,51-6,00 €| 11-11,00 €

franzésische Rahmsauce
11 - 15,00 €

OKTOBER
*09. oktober 2026

¥18. Oktober 2026




Mhmmmm... wie es duftet, wenn man das Haus
betritt. Kein Wunder, denn im Ofen schmurgeln
schon wieder die leckeren Ganse, und unsere
Speisekarte halt auch einige kdstliche Wild-
spezialitdten fiir Sie bereit.

Reservieren Sie zeitnah und lassen Sie sich
von uns verwohnen.

30. Oktober und 08. November 2026
ab 18:30 bis 21:30 Uhr
66,00 € pro Person

Um Ihnen eine optimal knusprige Gans servieren
zu diirfen, bitten wir um Vorbestellung mindestens
3 Tage vorher.

Wir tranchieren und servieren in unseren
,Hubertus Stuben”.



Betriebsfen-el1
27.12.2026

05.01.2¢,,

geschlossen

1. Weihnachtsfeiertag ab 11:30 bis 15:00 Uhr
Festliches Weihnachtsbuffet

mit kalt-warmen Spezialitaten.

Abends geschlossen

2. Weihnachtsfeiertag ab 11:30 bis 15:00 Uhr
Festliches Weihnachtsbuffet

mit kalt-warmen Spezialitaten.

Abends a la carte

Wenn Sie jetzt erst an eine Reservierung denken,
sind Sie leider viel zu spdt. In der Regel sind wir ab
dem Sommer fiir die Feiertage ausgebucht.

Bitte melden Sie sich fiir eine Reservierung so
friihzeitig wie moglich. Sollte dies dann doch zu
spdt sein, so setzen wir Sie auf die Warteliste.




.Die Magie des Gebens” ist das Herzstiick der
Weihnachtszeit und verbindet Generationen -
vom staunenden Blick der Kinder bis zum
warmen Licheln der (GroR-)Eltern.

Dazwischen entstehen Gesten, die mehr sagen
als Worte. Denn nicht die GréRe des Piackchens
zahlt, sondern das Gefiihl, gesehen zu werden -
iiber Jahre, Lebensphasen und Familien-
geschichten hinweg.

So wandert die Warme weiter - von jung zu alt,
von alt zu jung und wird zum Stoff, aus dem
Erinnerungen sind.

Feiern wir die Magie des Schenkens!

Wir wiinschen Ihnen Festtage voller Magie,
Besinnlichkeit und gemeinsamer Momente.
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PRESEL

It's not the same without you — Gemeinsame Zeit
verschenken mit unserem Dresel-Gutschein.

Fiir besondere Momente, humorvolle, gesellige und
genussvolle Stunden.

Nutzen Sie unseren Dresel-Gutschein-Service und
bestellen Sie noch rechtzeitig vor dem Fest Ihren
ganz personlichen Geschenkgutschein.

Kommen Sie gerne einfach wahrend unserer
Offnungszeiten vorbei und wir erstellen Ihnen
den Gutschein.

Ebenfalls bieten wir Ihnen die Mdglichkeit, den
Gutschein direkt zu Ihnen nach Hause zu senden
(zzgl. 3,00 € Versandkostenpauschale).

Ein Versand per E-Mail ist leider nicht maglich.

Wir freuen uns auf Ihre Bestellung!
Gerne per E-Mail an: info@hotel-dresel.de

Ubrigens: Wir kdnnen Ihnen auch Karten fiir jede
Veranstaltung im Dresel ausstellen — schauen Sie doch
einfach mal unter Aktuelles auf unserer Homepage.



Auf Instagram und Facebook
posten wir regelmdRige Storys und Beitrdge.

Schnell, unkompliziert und jederzeit
moglich!

Haben Sie schon die Online Tisch-
reservierung iiber unsere Homepage
ausprobiert? Um Ihnen den best-
moglichen Service bieten zu kénnen,
nehmen wir Tischreservierungen
bevorzugt online entgegen. Dort
konnen Sie ganz einfach Ihren Wunschtermin aus-
wahlen — und selbstverstandlich auch Tischwiinsche
oder besondere Hinweise angeben.

Folgende Events gelten fiir das Spezial:

Friedel, Krimi-Dinner, Valentinstag, Winterbrunch,
Cocktail-Seminar, Osterlunch, Rendezvous im Friihjahr,
ein Spargelgericht in der Spargelsaison, Maischolle,
Muttertagsmenii, BBQ-Night, Gin-Workshop,

Aperol Spritz Baum, Pfefferfilet, Jahreszeitenmenii,
Rendezvous im Herbst, Herbstbrunch, ganze Gans,
Gansebuffet.



HOTEL & RESTAURANT DRESEL

Rummenohler Strafle 31 - 58091 Hagen
Tel. 02337/482710 - Fax 02337/482710-150
www.hotel-dresel.de - info@hotel-dresel.de

Unsere Kiichen-0ffnungszeiten

Montag, Mittwoch, Donnerstag 17.00 Uhr - 21.30 Uhr

Freitag - Sonntag 12.00 Uhr - 14.00 Uhr
17.00 Uhr - 21.30 Uhr

Die Endzeiten gelten als ,last-order”-Kiichenbestellung.
Unsere Restaurants schlieBen um 22.30 Uhr.





